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By the Glas 0,1 L

€
Schaumwein:
Schaumweinempfehlung des Tages 8,5
Alkoholfreie Empfehlung des Tages 6
Apfel-Holunder-Secco| Kurek | Bodensee 5,5
Weill:
2024 Riesling vom Buntsandstein | Andres | Pfalz 6,5
2017 Graacher Himmelreich Spiitlese | J.J. Priim | Mosel 9,5
2023 Bacchus | Kurek | Bodensee 5
2024 Cuvée Blanc | Kurek | Bodensee 5
2024 Bayerischer Bodensee Blanc | Kurek | Bodensee 6,5
2024 Nonnenhorner Blanc | Kurek | Bodensee 8
2023 Nonnenhorner Seehalde Weiliburgunder | Kurek | Bodensee 12
Rosé:
2023 Nonnenhorner Rosé | Kurek | Bodensee 8
Rot:
Uberraschung des Sommeliers 9
2023 Nonnenhorner Seehalde Spitburgunder | Kurek | Bodensee 12
2024 Puszta Libre | Preisinger | Burgenland 6

Alle Position sind inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen,
wenden Sie sich gerne an unser Service-Personal!



Empfehlungen

Beef-Tatar klein

Onsen-Ei | Ponzu-Gel | Holzofenbrot

Beef-Tatar grofy

Onsen-Ei | Ponzu-Gel | Holzofenbrot

Dazu empfehlen wir:

2023 Nonnenhorner Seehalde Spitburgunder | Kurek | Bodensee | 0,1 L

Ikejime Réaucherlachs kaltgeriduchert
Wakame Seealgensalat | Nori-Chip | Birlauchschmand

Dazu empfehlen wir:

2024 Puszta Libre | Preisinger | Burgenland

Agnolotti mit Steinpilzfiillung

Ricotta | schwarzer Triiffel | Pinienkerne

Dazu empfehlen wir:

2023 Nonnenhorner Seehalde Weiburgunder | Kurek | Bodensee

Feldsalat mit Granatapfel an XO-Balsamico-
Wahlweise mit:

- Geriducherter Entenbrust vom Gutshof Polting

- Gratiniertem Ziegenkiise

Dazu empfehlen wir:

2024 Riesling vom Buntsandstein | Andres | Pfalz | 0,1 L
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Alle Position sind inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen,

wenden Sie sich gerne an unser Service-Personal!



Barsnacks & Essen

Pinchos:

Holzofenbrot & viererlei Butter der Butterboyz
Gesalzene Butter | Chili-Réstzwiebel Butter| Rote Beete Butter | Fichten Butter

Holzofenbrot & frischgemachter Obatzter
Holzofenbrot & Sardinen mit gesalzener Butter
Marinierte Oliven

Marinierte Edamame in Triiffelol

Pimientos de Padron

Weinbar Klassiker:

Kasevariation von Jamei Laibspeis

Miingisch | schwarze Mamba | Umberto | Miihlistein | Tessiner Feigensenf

Schinken-Salami-Variation
Blauschimmelkise mit Zwiebelschmelz

New York Style Pastrami-Sandwich von der Metzgerei Dierendonck

Lammbratwiirstl vom Poltinger Lamm
Kartoffelpiiree | Spitburgunderjus

Pinsa-Variation:

Winzer Pinsa
Chorizo | Rote Zwiebel | Peperoni | Fior di Latte

Pinsa Jamei

Dreierlei Kiise von Jamei Laibspeis

Pinsa Spanish Affaire

Serrano Schinken | Ruccola | Parmesan | Fior di Latte | Pesto

Pinsa Veggie

Griiner Spargel | Getrocknete Tomaten | Ruccola | Fior di Latte | Pesto
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Alle Position sind inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen,

wenden Sie sich gerne an unser Service-Personal!



Dessert & Digestif

Dessert:

Schokoladentortchen mit fliissigem Kern
Himbeer-Glace | Mandelsplitter | Sahne

Tarte Tatin mit Vanilleis
Apfel | Vanilleeis | Minze

Vanilleeis mit barriquegereifter Soya-Solle

Dazu empfehlen wir:

2017 Graacher Himmelreich Riesling feinherb | J.J. Priim| Mosel

Digestif aus hauseigener Brennerei:

Williams-Birnen Edelbrand | 2 cl

Fuji-Apfel-Edelbrand | 2 cl

Aprikosen-Likor | 2 cl

Longdrinks:

Gin-Tonic

Port Tonic

Vodka Lemon

10,5

10,8

6,5

9,5

12

12

12

Alle Position sind inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen,

wenden Sie sich gerne an unser Service-Personal!
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Getrinke
Alkoholfrei: €
Fritz Kola | 0,33 L 4
Fritz Zitrone | 0,33 L 4
Fritz Orange | 0,33 L 4
Seeziingle Kirsche | 0,33 L 4
Seeziingle Birne | 0,33 L 4
Selters Classic Mineralwasser | 0,5 L 5,5
Selters Naturell Mineralwasser | 0,5 L 5,5

Alle Position sind inklusive Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen,
wenden Sie sich gerne an unser Service-Personal!



